
I professionella kök kondenseras 
ånga från kokande grytor och 
kombiugnar på de horisontella 
ytorna i traditionella kåpor, vilket 
gör att vatten droppar ner på 
kockar, arbetsytor och maten 
nedanför.

Vi kombinerade styrkorna från fett- och ångkåpor i ett högpresterande system – 
Hybridkåpan.

Beroende på dina behov kan denna hybrida lösning konfigureras med ETS NORD:s 
HR-H (fett), HZ-H (ozon) eller HV-H (UV) kåpor.

ETS NORD:s lösning – Hybridkåpan

Inga fler regniga kök



Arbetsområde
800 mm

Fettkopp med 
dränering*

Arbetsområde
800 mm

Hybridkåpan är konstruerad för att förhindra att kondensvatten droppar 
ner på kockar, mat eller arbetsytor – och säkerställer därmed en renare 
och säkrare köksmiljö.

Ytterligare funktioner

*

Nyhet Hybridkåpan från ETS NORD
Förhindrar kondensdropp

Perfekt för ångande kokgrytor
Optimerad geometri minimerar horisontella ytor för att 
motverka vattenansamling och droppbildning.

Lutande design förhindrar fuktansamling i matberedningszonen.

En generös avrinningsyta på tilluftssidan samlar e�ektivt upp 
och leder bort kondensvatten.

Idealisk för kombiugnar
Uppvärmning av frysta måltider eller ångkokning i kombiugnar genererar 
intensiv ånga. Genom att ansluta ugnens skorsten direkt till hybridkåpan 
leds fukten e�ektivt till avrinningsrännan – vilket förhindrar droppande tak, 
fuktiga ytor och blöta golv.

Som tillval kan fettuppsamlingskoppar med avloppsanslutningar installeras.
En idealisk lösning för kök med flera kokgrytor eller kombiugnar.
De leder överskottskondens direkt till golvavloppet, vilket förebygger 
översvämningar och minskar behovet av frekvent manuell tömning.


